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Le Caviar Royal
de Sologne en surprise, rafraichi d’une infusion de corail anisée

Surprise of Royal caviar from Sologne and king crab refreshed with crustacean jelly
FEERTENEHRRIPRIERE
Dom Pérignon 2013
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Le Topinambour
a la chaux, truffe blanche
Jerusalem artichoke, white truffle
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Chéteau Cos D’Estournel Blanc 2018
N
Robuchon
S—au
Dome
L A

La Saint-Jacques
et le matsutaké en turban de spaghetti au fumet Saint-Hubert
Scallops and matsutake in a turban of spaghetti with Saint-Hubert sauce
HEaEAHNNEILEER BMIER
Puligny-Montrachet, Clos de la Mouchére, Henri Boillot 2018
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Le Homard
bleu au binchotan, butternut, graines de courge
Binchotan grilled lobster, butternut squash, seed praline
HERKERLANRENERESETE
Chéteau Cos D'Estournel 2015
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La Volaille
de la cour d’ Armoise au lait ribot, céleri, truffe blanche
Buttermilk poultry, celery, white truffle

BRI AR FEREAFBINE
Chéteau Cos D'Estournel 2003
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Le Yusu
dans une fine sphére en sucre soufflé sur une délicate gelée Colonel

Textured Yuzu in a thin, sugar shell on a delicate Colonel jelly

THFRARMEREIK RIS I RE
Chéteau Rieussec 2006
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Please inform our service staff of any food allergies or dietary requirements.
The listed alcoholic beverages contain an alcohol concentration of more than 1.2%.



