
Pour Commencer
palets bretons aux châtaignes de mer voilées de lard fermier torréfié

SEA URCHIN TOPPED ON BRITTANY SHORTBREAD FLAVORED WITH ROASTED COFFEE BEAN

***
La Truffe Blanche

en symphonie gourmande au maïs, un œuf de caille en surprise
WHITE TRUFFLE IN A GOURMET SYMPHONY WITH ICED CORN AND SURPRISE OF QUAIL EGG

～
La Caravane de Poissons

du sud de la France, caviar et poutargue
SOUTHERN FISH IN WHITE CARAVAN, BOTTARGA AND CAVIAR

～
Le Jardin Marin

en gelée de coquillages et herbes à pied
SEA GARDEN SEASHELL JELLY, HERBS ON THE FOOT

～
La Carabineros

en fraîcheur de fenugrec
CRUSTACEANS IN FRESH FENUGREEK

～
Le Bœuf Wagyu

châteaubriand et foie gras en une interprétation “Rossini” au vieux Porto
BEEF CHÂTEAUBRIAND AND FOIE GRAS “ROSSINI” STYLE WITH VINTAGE PORT

***
Le Mont Blanc

comme neige, marrons de l’Ardèche et cœur coulant aux fruits noirs
FRENCH CHESTNUT IN “MONT BLANC” WITH A BLACK FRUIT HEART FLOWING

***
Le Moka ou le Thé

escorté de mignardises
COFFEE OR TEA SERVED WITH SWEET TEMPTATIONS

Les 15 et 16 Novembre 2023

Please inform our service staff of any food allergies or dietary requirements.

米芝蓮星饗之旅
MICHELIN Star Table


